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@ BEAN ME UP™
Coffee Grinder

INSTRUCTIONS FOR USE

@ Place the grinder in vertical position to its base (6).

@ Lift the handle (3) from the recess.

© Turnthe top part of the grinder housing (2) anti-clockwise to
release the bayonet locking mechanism and lift off the top part.

O Fillin with coffee beans (into the upper rim). When full, the
grinder holds approx. 30 g / 10z of coffee beans, for approx. 3
cups / 0.51/17 fl oz of coffee.

Mount the top part of the grinder housing (2).

O Turn it clockwise until the bayonet mechanism engages.

@ Remove the knob (1).

© Push the knob into the hole at the top of the handle recess.

O Lift the grinder from its base (6) and place it at an angle in the
base (6) so that it engages.

@ Push the handle (3) to the stop into the grinder shaft so that it
engages.

@ Hold the grinder at its base and turn the handle (3) clockwise. We
recommend that you stand when grinding the coffee beans.
Remove the handle (3).

Lift the grinder from the base and place it in a vertical position so
that it engages onto the base.

Turn the two upper housing parts (2+4) anti-clockwise to open
the bayonet lock. Then lift apart the two parts of the grinder.
Remove the ground from the base of the grinder, brew a cup and
enjoy the perfect taste & aroma!

The grinding grade can be adjusted continuously.

a) Insert the knob (1) at the top.

b) For afiner grind (e.g. espresso), turn the wheel clockwise. For a
coarser grind (e.g. French press coffee makers), turn the wheel
anti-clockwise.

FEATURES:

Designed to give you freshly, manually ground coffee.
Grinding is 3 to 5 times faster than with a conventional
manual coffee grinder.

Continuously adjustable, top-quality ceramic grinding
mechanism, for coarse ground coffee preferred in French
Press coffee-makers or finely ground coffee for use in espresso
machines.

Capacity: 1 coffee bean filling = approx. 30 g / 10z, for 3 cups /
0.5L /17 fl oz of coffee. Container for ground coffee = approx.
57g/1.9 oz.

Remarkable design, ergonomically adapted for good lever
action and effortless grinding.

No metal aftertaste.

Evenly ground coffee for best aroma.

CARE AND MAINTENANCE:

« To clean the outer part of the grinder, wipe the grinder with a
soft, damp cloth.

« To clean the inside part of the grinder, unscrew the cone
containing the ceramic grinding mechanism.

« Do not clean with aggressive, abrasive detergents or
chemicals.

SAFETY INSTRUCTIONS:

« The coffee grinder must only be used to grind coffee beans.
If it is used to grind other products, the grinding mechanism
may be damaged. Do not grind other beans, seeds or anything
else other than coffee beans.

« The grinder is not a toy. Keep it out of the reach of children.

« Keep all packaging material away from children! Choking
hazard due to small parts!
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@ BEAN ME UP™
Hand-Kaffeemiihle

ANLEITUNG

@ Die Miihle soll zu Beginn vertikal in ihrer Basis (6) verankert sein.

© Die Kurbel (3) aus der Halterung nehmen.

Das obere Gehauseteil (2) der Miihle nach links drehen (entgegen
dem Uhrzeigersinn), damit den Bajonettverschluss l6sen und es
abheben.

@ Kaffeebohnen einfiillen (bis zum oberen Rand). Das entspricht
etwa 30 Gramm / 10z Kaffeebohnen, was ca. 3 Tassen Kaffee
bzw. 0,5 Liter / 17 fl oz entspricht.

@ Das obere Gehiuseteil (2) der Miihle wieder aufsetzen.

O Bis zum Einrasten des Verschlussmechanismus im Uhrzeigersinn
nach rechts drehen.

@ Den Knopf (1) oben abziehen.

Den Knopf ins obere Ende der Griffmulde einsetzen.

© Die Miihle im Ganzen von der Basis (6) abheben und schragin die
Basis (6) einrasten.

@ Die Kurbel (3) bis zum Anschlag in die Mahlstange einrasten
lassen.

Die Miihle am Bauch fest greifen (am Besten im Stehen) und die
Kurbel (3) im Uhrzeigersinn nach rechts drehen.

@ DieKurbel (3) abnehmen.

Die Miihle im Ganzen abheben und vertikal in die Basis einrasten.

@ Die beiden oberen Gehiuseteile (2+4) nach links gegen den
Uhrzeigersinn drehen, damit den Bajonettverschluss [6sen
und abheben. Das gemahlene Kaffeepulver entnehmen, frisch
aufbriihen und das wunderbare Aroma genief3en!

® stufenlos einstellbarer Mahlgrad.

a) Der Knopf (1) muss oben eingesetzt sein.

b) Das Rad fiir feiner gemahlenen Kaffee im Uhrzeigersinn nach
rechts (z.B. fir Espresso), oder fiir grober gemahlenen Kaffee
nach links drehen (z.B. fiir Kaffee-Pressen).

EIGENSCHAFTEN:

Fiir das frische, manuelle Mahlen von Kaffeebohnen
entwickelt.

3- bis 5-mal schnelleres Mahlen als mit anderen
Handkaffeemiihlen.

Stufenlos verstellbares, hochwertiges Keramik-Mahlwerk,
von grob gemahlenen Kaffee fiir die French Press bis sehr fein
gemahlen fiir Espresso.

Fassungsvermogen: 1 Fiillung Kaffeebohnen = ca.30 g / 10z
Kaffeebohnen, das ergibt 3 Tassen bzw. 0,5l / 17 fl oz Kaffee.
Auffangbehalter fiir gemahlenes Kaffeepulver =57 g /1,9 oz
Elegantes, ergonomisches Design fiir gute Hebelwirkung und
angenehmes Mahlen.

Kein stérender metallischer Beigeschmack.

GleichmaRiges Mahlergebnis fiir besten Geschmack.

PFLEGE UND REINIGUNG:

« AuRen vorsichtig mit einem weichen, feuchten Tuch
abwischen.

« Derinnere Teil des Keramik-Mahlwerks, der Kegel, kann zum
Reinigen herausgeschraubt werden.

« Verwenden Sie zum Reinigen keine scharfen Chemikalien bzw.
aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel.

SICHERHEITSHINWEISE:

« Die Kaffeemihle ist nur zum Mahlen von Kaffeebohnen
vorgesehen. Die Verarbeitung von abweichendem Mahlgut
kann das Mahlwerk beschadigen.

Der Artikel ist kein Spielzeug. Halten Sie Kinder von dem
Artikel fern und stellen sie ihn fiir Kinder unerreichbar auf.
Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!
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BEAN ME UP™

Moulin a café manuel

MODE D'‘EMPLOI
Pour commencer, le moulin doit étre enfoncé a la verticale dans
son socle (6).

Sortir la manivelle (3) du support.

© Tourner la partie supérieure du boitier (2) du moulin vers la
gauche (dans le sens inverse des aiguilles d'une montre), afin de
desserrer la fermeture par clic et de retirer le boitier.

Remplir de grains de café (jusqu‘au bord supérieur). Cela
correspond a environ 30 grammes / 1once de grains de café,
c'est-a-dire env. 3 tasses de café ou 0,5 litre / 17 fl oz.

© Replacer la partie supérieure du boitier (2) du moulin.

Tourner vers la droite dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a l'enclenchement du mécanisme de fermeture.

@ Tirer le bouton (1) vers le haut.

Introduire le bouton dans l'extrémité supérieure de la poignée
concave.

Soulever complétement le moulin du socle (6) et l'enclencher en
biais dans le socle (6).

Laisser la manivelle (3) s'enclencher dans L'axe du moulin jusqu‘en
butée.

Tenir le moulin fermement par sa partie la plus épaisse
(idéalement débout) et tourner la manivelle (3) vers la droite
dans le sens des aiguilles d'une montre.

Retirer la manivelle (3).

Soulever intégralement le moulin et l'enclencher verticalement
dans le socle.

@ Tourner les deux parties supérieures du boitier (2+4) vers la
gauche dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, afin de
desserrer et de soulever la fermeture a baionnette.

Retirer le café en poudre mouly, l'ébouillanter tant qu'il est
encore frais et en savourer 'aréme d'exception !
Degré de mouture réglable en continu.

a) Le bouton (1) doit étre installé en haut.

b) Tourner la molette dans le sens des aiguilles d'une montre vers la
droite pour du café finement moulu (par ex. pour un expresso)
ou vers la gauche pour du café moulu plus grossiérement (par ex.
pour une cafetiére a piston).

PROPRIETES :

« Concu pour la mouture fraiche manuelle de grains de café.
Mouture 3 a 5 fois plus rapide qu‘avec d‘autres moulins a café
manuels.

Moulin en céramique de qualité supérieur, réglable en continu,
de café moulu grossierement pour cafetiéres a piston a du
café moulu trés finement pour de l'expresso.

Contenance : 1plein de grains de café = env. 30 g / 1once de
grains de café, ce qui donne 3 tasses ou 0,5 L / 17 fl oz de café.
Collecteur pour café en poudre moulu = env. 57 g / 1,9 once.
Un design élégant et ergonomique pour un bon effet de levier
et une mouture agréable.

Aucun arriére-go(it métallique désagréable.

Résultat de mouture régulier pour un goUt parfait.

.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

« Essuyer l'extérieur minutieusement avec un chiffon doux et
humide.

« La partie intérieure du moulin en céramique, le c6ne, peut étre
dévissée pour étre nettoyée.

« Pour le nettoyage, ne pas utiliser de produits chimiques
caustiques ou de produits de nettoyage agressifs ou corrosifs.

CONSIGNES DE SECURITE :

« Le moulin a café est exclusivement congu pour la mouture
de grain de cafés. Le traitement d‘autres matiéres peut
endommager le moulin.

« Cet article n‘est pas un jouet. Le tenir hors de portée des
enfants et le placer dans un endroit qui leur est inaccessible.

« Tenir les enfants a distance des matériaux d'emballage. Risque
d‘asphyxie, par exemple !
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@ BEAN ME UP™
Molinillo de café manual

MODO DE EMPLEO

@ Alinicio, el molinillo debera estar anclado verticalmente en su base
(6).

@ Retirar la manivela (3) de su soporte.

© Girar la parte superior de la carcasa (2) del molinillo hacia la
izquierda (en sentido contrario a las manecillas del reloj) para
soltar el cierre encajable y levantar la carcasa.

O Introducir los granos de café (hasta el borde superior). Esto
corresponde aproximadamente a 30 gramos / 10z de granos de
café, suficiente para aprox. 3 tazas 0 0,5 litros / 17 fl oz de café.

© Volver a colocar la parte superior de la carcasa (2) del molinillo.

@ Girar hacia la derecha (en el sentido de las manecillas del reloj)
hasta encajar el mecanismo de cierre.

@ Retirar el botdn (1) de la parte superior.

© Insertar el botén en el extremo superior de la cavidad de sujecion.
Levantar el conjunto del molinillo de la base (6) y encajarlo en la
base (6) en posicién inclinada.

Encajar la manivela (3) hasta el tope en la barra del molinillo.
Sujetar firmemente el molinillo (preferible de pie) y girar la
manivela (3) hacia la derecha (en el sentido de las manecillas del
reloj).

@ Retirar lamanivela (3).

Levantar el conjunto del molinillo y encajarlo verticalmente en la base.
Girar las dos partes superiores de la carcasa (2+4) hacia la izquierda
(en el sentido contrario a las manecillas del reloj), soltando el cierre
de la bayoneta y retirarlas.

iSacar el café recién molido, prepararlo y disfrutar de su
maravilloso aroma!

(1o grado de molido es regulable sin escalones.

a) Elbotdn (1) debe estar insertado en la parte superior.

b) Dependiendo del grosor deseado del café molido, girar la ruedecilla
hacia la derecha (en el sentido de las manecillas del reloj) para café
mas fino (p. €]., espresso) o hacia la izquierda para café mas grueso
(p- €j., para prensas francesas).

CARACTERISTICAS:

Desarrollado para el molido manual de granos de café al
momento.

El molido es de 3 a 5 veces mas rapida que con otros molinillos
manuales.

Mecanismo de molido de ceramica de alta calidad, ajustable sin
escalones entre molido grueso para prensa francesa y molido
muy fino para espresso.

Capacidad: 1 carga de granos de café = aprox.30 g / 10z de
granos de café es suficiente para 3 tazas 0 0,51 / 17 fl oz de café.
Deposito para café molido = aprox. 57 g /1,9 oz.

Disefio elegante y ergonémico que potencia el efecto de palanca
y facilita el molido.

Sin el molesto sabor a metal.

Resultado de molido uniforme para un sabor éptimo.

CONSERVACION Y LIMPIEZA:

« Limpiar el exterior con cuidado utilizando un pafio suavey
humedo.

« La parte interna del mecanismo del molinillo de ceramica (el
cono) se puede desenroscar para ser limpiado.

« Para la limpieza no se deben utilizar productos quimicos fuertes
ni productos de limpieza agresivos o abrasivos.

INDICACIONES DE SEGURIDAD:

« ELmolinillo esta previsto Unicamente para el molido de granos
de café. El procesamiento de otros productos puede dafiar el
mecanismo del molinillo.

« Este articulo no es un juguete. Manténgalo alejado de los nifios
y guardelo también fuera de su alcance.

« Mantenga el material de embalaje alejado de los nifios. {Entre
otros, existe peligro de asfixia!
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BEAN ME UP™

PyuyHas kodpemonka

WHCTPYKLNA NO NPUMEHEHUIO

@ Crauana ycTaHOBMTE KOGEMONKY BEPTUKA/BLHO Ha ee OCHOBaHMM (6).

@ Crumure pyuky (3) U3 aepxatens.

MpoKpyTuTE BEpXHIOIO YacTb kopnyca (2) kodemonku Bneso
(npoTwB YacoBoi cTpenkw), 4ToGbl 0CNabUTb 3aLLenKy 1
NOAHSITb BEPXHIOKO YaCTb Kopryca.

HacbinbTe kodeiiHble 3epHa ([0 BepxHero kpast). Bec 3epeH
cocTaBnser 30 rpaMM, 4TO COOTBETCTBYET MPUMEPHO 3 YaLLKam
nnn 0,5 n rotoBoro Kode.

© YcraHoBuTE BepXHIOK YaCcTb kopriyca (2) KodeMonki 06paTHo.

O MpokpyumsaiiTe No YacoBO CTPeske BNPaBo A0 TeX Nop, foka
He cpaboTaeT 3aLLenka.

@ Vizenexure kHorky (1), PACroNOkKeHHYIO CBEPXY.

BcTaBbTe KHOTMKY B OTBEPCTUE BEpPXHEN YacTu kopryca.
CHuMUTe BCto KODEMOTIKY C OCHOBaHMs (6) v BCTaBbTe ee
06paTHO B OCHOBaHMe (6) Nog HaK/MNOHOM.

BcTaBbTe pyuky kodpemonky (3) go ynopa.

Kperko aepxacb 3a kopnyc KodhemosnKku (nyuLuie BCero cTosi),
NoBOpaumBaiiTe pyuky (3) no YacoBoii CTperke Brpaso.

@ Chumure pyuKy (3).

CHUMUTE BCHO KOEMOIKY U BCTaBLTE ee B OCHOBaHWe
BEPTUKaNbHO.

MpokpyTuTe 06e BepxHue YacTy Kopryca (2 v 4) Bneso npoTus
4acoBOIA CTPesnKu, 4ToBbl packpyTUTb GalloHETHOE CoerHEHME 1
NOAHSITb BEPXHIOKO YaCTb.

M3BneknTe MONoTbIN Kode, 3aBapuTe 1 HaclaxaanTech
npekpacHbIM apomMaTom!

BeccTyneHyaTasi HaCTpOiiKa CTeneHu nomona.

a) Kworika (1) fomkHa 6bITb yCTaHOBEHa CBEPXY.

b) [ns menkoro nomona kode (Hanpumep, 415 3CNPecco)
NOBEPHWTE KOMeCo Mo HYacoBOW CTpesKe Brpaso, Ans rpyboro
nomona kode (Hanpumep, ans bpeHy-npecca) nosepHUTe
KONEeco Bneeo. @ -

XAPAKTEPUCTUKWU:

« KodeMonka npegHasHayeHa Ans CBeXero nomona KodpenHbix
3epeH BpYYHylo.

B 3-5 pa3 6osiee GbICTpbIit MOMO/ MO CPaBHEHUIO C APYTUMU
pY4HbIMU KOdeMOoNnKaMu.

BbicokokauecTBeHHas kepaMuyeckasl kKodpeMornka ¢
6eccTyneH4aTon perympyemoi cTeneHbto nomona: rpyobiit
nomon Ans GpeHy-npecca n MenKuii NoMon Ans 3Cnpecco.
O6beM: 1 nonHas nopums KopenHbix 3epeH = 0koo 30 rpamm,
4TO COOTBETCTBYeT 3 yawikam unwm 0,5 n rotoBoro kode.
EMKOCTb Ansi noMonoToro koge = okono 57 rpamm.
DneraHTHbIN 3proHOMMYHBIN An3aitH € yAo6HOW pyyKoi ans
nomona kooe.

Be3 NMLWHUX MeTannmueckunx AeTanei.

PaBHOMEpHO MOMONOTbIN Kode Ans OTIMYHOTO BKyCa.

yXo4 v MbITbE:

o CHapy»u NpoTUpaTb MArKOW BNaXXHOMN TPSINKOWM.

« [1n51 MbITbsi BHYTPEHHEI1 NOBEPXHOCTH KEpaMMYecKoin
KOEMOKM MOXKHO OTKPYTUTb KOHYCOOBPasHyHo YacTb.

« He ucnonb3yiite Ans MbiTbsi €AKME XMMUYECKME CPEACTBA U
arpeccuBHble nv abpasvBHble CPeACTBa A/1S MbITbSI.

YKA3AHWA MO BE3ONACHOCTW:

« KogpemMonka npegHasHaueHa TobKO Ansi TOMONa KoderHbIx
3epeH. Micnonb3oBaHune Apyrux NpoaykToB AN U3MenbyeHuns
MOXeT NoBpeAnTb KOGeMOnKy.

« ToBap He IBNSIeTCS UTPYLLKOWA. [lepxuTe ero Baanu ot AeTteit n
XpaHWTe B HEJOCTYMHOM ANSi HUX MecTe.

« He paBaiiTe aeTsiM ynakoBky. B npoTMBHOM cnyyae ecTb puck
yayLwbs!
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