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@ BLOOM AND FLOW™
POUR-OVER COFFEE BREWER

INSTRUCTIONS FOR USE

© Funnel
When placing the filter funnel in the carafe, align the handle to the spout. The air
channel between the carafe and the funnel provides an optimized flow of your
coffee.

© Paper filter
Choose a paper filter suitable for 2-5 cups. For a perfect fit, fold the paper cone
laterally and insert it into the funnel.
Pre-rinse with hot water to wash the filter and to heat the carafe. Remove excess
water after rinsing.

© Ground coffee
Weigh out 20-50 g (10 g per cup) of coarse ground coffee.
Add the ground coffee inside the filter and proceed to ‘bloom'’ the coffee.
Bloom stage: Pour a small amount of hot water over the coffee to
wet the grounds, and allow around 40 seconds for them to swell.

@ Brewing the coffee
Flow stage: Using a water kettle, pour the hot water in a slow spiral motion. For up to
3 cups: Keep water level no more than Tinch above the coffee bed until you reach 415
ml (~ 415 g of water).
For up to 5 cups: Keep water level 1inch below the rim until you reach 710 ml(~ 710 g
of water).
Aim for a brew time of around 4 minutes. If it runs too fast, then adjust the ground
coarseness finer. If it runs too slow, then make the ground more coarse.
If the brewing time exceeds the four minute time limit, simply remove the funnel by
its handle and place it in a separate cup to finish straining through. By keeping your
brew time under four minutes, your coffee will remain well balanced and will avoid
any bitter side tastes that may occur from over-extraction.

© After Brewing
Dispose the used filter by removing the funnel by the handle. If there is still water in
the filter, let it drain off into a separate cup, or in the kitchen sink.
Handel by the silicone collar to pour your coffee - enjoy your perfectly brewed coffee!
Place the evaporation lid inside the carafe to trap in the heat.
The carafe is heat-resistant and can be used with the finum® Coffee Warmer.

PRODUCT PROPERTIES

« Holds 2-5 cups of percolated coffee (max. capacity 700 ml, or 140-ml per cup).

« Made in Germany from borosilicate, heat-resistant glass, with excellent thermal
properties. The carafe can be safely placed on a coffee warmer, a stove, the
microwave, or in the refrigerator.

« The matching filter holder is designed for optimized percolation. If percolation needs
to be terminated before the brewing time has elapsed (e.g. due to wrong coffee
ground, too much water, etc.), simply lift the funnel and place it in another cup.

« The funnelis designed for use with any v-shaped coffee filter.

« Theinsulating silicone collar allows for easy handeling of the carafe.

« BPA free materials.

o All parts are dishwasher-safe.

« Microwave-safe.

« All materials are neutral in taste and odor.

CARE AND CLEANING

« Before using, clean all parts thoroughly.

« Toremove the collar from the carafe, open its button.

« We recommend cleaning the parts with warm soapy water and a soft cloth. Do not
use aggressive chemicals or scouring pads.

SAFETY INSTRUCTIONS

« This product must only be used for it"s intended purpose.

« The coffee brewer is not a toy. Keep it out of the reach of children.

« When is use, never leave the coffee brewer unattended.

« Keep all packaging material away from children. Danger of suffocation!
« Handle glass carefully.

« Pointed or sharp-edged objects can cause damage to the glass.

« Before using the glass carafe, check it for scratches, cracks, etc. If you detect any
damage, do not use the carafe! Its thermal resistant properties might have been
affected by the damage and can be a risk of injury!

« Do not use the pot to heat up oily or solid substances!

« Do not let the carafe boil empty!

« Heat the glass pot together with the heat source.

« Heat liquids slowly at medium heat. When hot, do not place the pot on a cold or wet
surface (temperature shock).

« Do not let liquids boil over! Hot liquids can cause injury from scalding.

« Hold the hot pot by the silicone sleeve and/or use oven gloves.

« Before using the pot, make sure that the silicone sleeve is properly closed with the
button located beside the spout,

« Remove the filter holder with great care, as the paper filter, the coffee and the water
might be hot.

« When brewing coffee, proceed with great care, as hot water could spill over, causing
injury.

« Never place the pot on a hot stove plate.

« Do not use the pot to freeze liquids.

« When using the pot on an electric stove, the stove plate should not be larger than
the pot base.

«  When placing the pot on a gas stove, ensure that no flames leap up along the side of
the pot. We recommend using a flame distributor.

« Observe the operating instructions of the stove or the microwave oven.

« The filter holder is made from food-grade plastic.

« Never handle the BLOOM AND FLOW™ with force.
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@ BLOOM AND FLOW™
KAFFEEBEREITER

GEBRAUCHSANLEITUNG

@ Der Trichter
Achten Sie beim Einsetzen des Trichters darauf, dass ein Ende des Henkels zur
Schnaupe schaut. Der Luftkanal zwischen der Glaskaraffe und dem Trichter
gewahrleistet spater eine optimale Durchflussrate.

© Der Papierfilter
Setzen Sie einen beliebigen Papierfilter fiir 2-5 Tassen in den Trichter. Durch seitliches
Umknicken kdnnen Sie den Papierfilter anpassen. Kenner der Pour-Over Zubereitung
raten dazu, zunéchst das Papier mit heiRem Wasser zu durchfeuchten und die
Karaffe vor der Zugabe des Kaffees zu leeren.

© Der Kaffee
Je nach Tassenzahl, zwischen 20 und 50 g grob gemahlenen Kaffee in den Filter geben
(ca. 10 g Kaffeemehl pro 140 ml Tasse). Geben Sie in einem ersten Schritt gerade so
viel heilRes Wasser hinzu (nicht mehr kochend), dass sich das Kaffeepulver damit
vollsaugt und aufquillt.
Warten Sie dann ca. 30 Sekunden bis das Wasser vollstandig den Filter passiert hat
(Bloom Phase).

O Der Aufguss
Den Kaffee von der Mitte her beginnend mit einem dtinnen, kontinuierlich kreisenden
Wasserstrahl aufgielen.
Fiir 3 Tassen geben Sie bis ca. 420 ml (~ 420 g) Wasser hinzu. Bei der Zugabe sollte der
Wasserpegel unterhalb des Trichter-Absatzes gehalten werden, damit der Kaffee im
Wechsel durchsickert und aufquillt. Halten Sie den Wasserstand stets hoch genug, dass ein
moglichst gleichmaRiger, langsamer Durchfluss in den unteren Bereich der Karaffe erfolgt.
Flow-Phase" sollte ungefahr bei 4 Minuten liegen.
Fiir 5 Tassen geben Sie bis ca. 700 ml (~ 700 g) Wasser hinzu. Bei der Zugabe sollte der
Wasserpegel oberhalb des Trichter-Absatzes gehalten werden, damit der Kaffee im
Wechsel durchsickert und aufquillt. Halten Sie den Wasserstand stets so hoch, dass ein
moglichst gleichmaRiger, langsamer Durchfluss in den unteren Bereich der Karaffe erfolgt.

Diese , Flow-Phase" sollte 4 Minuten nicht Giberschreiten.
L&uft der Kaffee schneller durch als Sie es wiinschen, dann sollten Sie den Kaffee kiinftig
feiner mahlen. Lauft er zu langsam durch, dann kann der Kaffee grober gemahlen werden.

O Das Ergebnis
Sobald der Kaffee durchgelaufen ist oder Sie die Briihzeit beenden wollen (z.B. nach
maximal 4 Minuten), entnehmen Sie den Trichter am Henkel und entsorgen den
darin befindlichen Papierfilter mit dem Kaffeesatz. Soweit sich noch Wasser im
Trichter befindet, kann der Trichter zum Abtropfen in ein separates Glas oder in die
Spiile gestellt werden.
Deckel einsetzen - fertig ist der perfekt ausbalancierte Kaffee nach Ihrem Gusto!
Die hitzebestandige Karaffe ldsst auch den Einsatz eines Stévchens zu.

EIGENSCHAFTEN

« Fir 2-5Tassen von Hand gebriihtem Kaffee ( bis zu 700 ml bzw. 140 ml / Tasse).

« In Deutschland hergestelltes, hitzebestandiges Borosilikatglas mit besten
thermischen Eigenschaften eignet sich fiir die Verwendung auf dem Stdvchen, auf
dem Herd, in der Mikrowelle und im Kiihlschrank.

« Integrierter Trichter ermdglicht optimalen Durchfluss des Wassers. Durch die
einfache Entnahme des Trichters kann der Brithvorgang auch dann sauber
beendet werden, wenn die geplante Briihzeit durch andere Parameter ( Kérnung,
Wassermenge etc.) ansonsten nicht eingehalten werden kann.

« Passend fiir alle géngigen V-formigen Spitzfilter.

« Dieisolierende Silikon-Manschette ermdglicht einen angenehmen Ciriff.

 BPA freies Material.

« Spllmaschinengeeignet.

« Mikrowellengeeignet.

+ Alle Materialien sind geruchs- und geschmacksneutral.

PFLEGE UND REINIGUNG

« Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten Gebrauch.

« Offnen Sie den Knopf der Manschette um sie von der Karaffe zu entfernen.

« AlleTeile sind spiilmaschinengeeignet.

» Eswird fiir alle Teile die sanfte Reinigung mit einem weichen Tuch in warmer
Seifenlauge ohne scharfe Chemikalien bzw. aggressive oder scheuernde
Reinigungsmittel empfohlen.

SICHERHEITSHINWEISE

« Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir den zweckgemaRen Gebrauch geeignet.

« Der Artikel ist kein Spielzeug. Halten Sie Kinder von dem Artikel fern und stellen Sie

ihn fiir Kinder unerreichbar auf.

Lassen Sie das Produkt wahrend des Gebrauchs nie unbeaufsichtigt.

Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterialien fern. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr.

Gehen Sie vorsichtig mit Glas um, es ist stoRempfindlich und kann brechen.

Spitze oder kratzende Gegenstande kénnen das Glas beschadigen.

Untersuchen Sie das Glas vor jedem Gebrauch auf Beschadigungen wie Kratzer, Risse

o0.A.. Benutzen Sie keine beschidigten GlasgefiRe! Die thermischen Eigenschaften

der GefaR3e andern sich und es besteht Verletzungsgefahr!

Keine 6ligen Fliissigkeiten oder festen Stoffe erhitzen!

Leerkochen vermeiden!

Erwarmen Sie Heizquellen und ClasgefaRRe gemeinsam.

Fliissigkeit bei mittlerer Hitze langsam erwédrmen. Danach sollte das Produkt nie auf

kalte oder nasse Flichen gestellt werden (Temperaturschockgefahr).

« Lassen Sie keine Flussigkeiten tiberkochen! Heile Fliissigkeiten kénnen geféhrlich sein.

« Fassen Sie das heiRRe Glas ausschlieBlich an der Silikon-Manschette an und/oder
verwenden Sie Topflappen.

« Stellen Sie vor jeder Anwendung sicher, dass die Silikon-Manschette mit dem Knopf
zur Seite der Schnaupe sicher geschlossen ist.

« Seien Sie vorsichtig beim Entnehmen des Trichters. Der darin enthaltene Papierfilter,
der Kaffee und das Wasser kdnnten heif} sein.

« Seien Sie vorsichtig beim Aufbriihen des Kaffees - das heil3e Wasser kénnte beim
Uberlaufen oder Spritzen Verbrennungen verursachen.

« Stellen Sie das Produkt nie auf eine heil%e Platte.

« Frieren Sie keine Flissigkeiten ein.

« BeiderVerwendung auf dem Elektroherd sollte die erhitzte Fliche den GeféBboden
nicht iberragen.

« BeiderVerwendung auf Gasherden ist zu beachten, dass die Flammen nicht seitlich
hochschlagen. Der Gebrauch eines Flammverteilers ist zu empfehlen.

« Die Betriebsanleitung des Mikrowellengerates bzw. des Elektro- oder Gasherdes
sollte beachtet werden.

« Der Kunststoff des Trichters ist flir Lebensmittel unbedenklich.

« BLOOM AND FLOW™ nie mit Gewalt bedienen.
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BLOOM AND FLOW™
CAFETIERE

NOTICE D’UTILISATION
Lentonnoir
Lors du positionnement de 'entonnoir, assurez-vous qu’une extrémité de l'anse
est tournée vers le bec verseur. Le gain d'air entre la verseuse en verre et l'entonnoir
assure par la suite un débit optimal.

O Lefiltreen papier
Placez un filtre de votre choix pour 2-5 tasses dans l'entonnoir. Vous pouvez ajuster
le filtre en papier en le repliant sur les c6tés. Les amateurs de préparation infusée
conseillent de commencer par humidifier le papier avec de l'eau chaude et de vider la
verseuse avant d'ajouter le café.

O Lecafé
Selon le nombre de tasses, verser entre 20 et 50 g de café grossierement moulu dans
le filtre (env. 10 g de café moulu par tasse de 140 ml). Dans un premier temps, versez
autant d’eau chaude (plus en ébullition) que nécessaire pour que le café en poudre
l'absorbe et qu'il gonfle. Ensuite, patientez 30 secondes environ jusqu’a ce que l'eau
ait complétement été passée dans le filtre (phase de préinfusion).

@ Uinfusion
Verser le café en partant du centre avec un fin écoulement d'eau circulaire en
continu.
Pour 3 tasses, versez jusqu'a 420 ml (~ 420 g) d’eau environ. Lorsque vous versez
l'eau, le niveau doit &tre maintenu sous le rebord de l'entonnoir afin que le café
puisse alternativement étre filtré et gonfler. Maintenez en permanence le niveau
d'eau suffisamment haut pour qu'un débit lent et aussi régulier que possible s'écoule
dans la partie inférieure de la verseuse. Cette « phase d’écoulement » ne doit pas
dépasser 3 minutes.
Pour 5 tasses, versez jusqu'a 700 ml (~ 700 g) d’eau environ. Lorsque vous versez
l'eau, le niveau doit étre maintenu au-dessus du rebord de l'entonnoir afin que le café
puisse alternativement étre filtré et gonfler. Maintenez en permanence le niveau d'eau
assez haut pour qu’un débit lent et aussi régulier que possible s'écoule dans la partie
inférieure de la verseuse. Cette , phase d’écoulement” devrait durer environ 4 minutes.

Si le café s’écoule plus rapidement que vous le souhaitez, vous devrez moudre le café
plus finement a l'avenir. S'il s"écoule trop lentement, le café peut étre moulu plus
grossierement.

O Lerésultat
Dés que le café est passé ou que vous souhaitez terminer la préparation (par ex.
aprés 4 minutes max.), retirez l'entonnoir par 'anse et jetez ensuite le filtre en papier
avec le marc de café. S'ily a encore de l'eau dans l'entonnoir, il peut étre posé sur un
verre séparé ou dans 'évier afin de s'égoutter.
Placer le couvercle : le café parfaitement adapté a votre go(t est prét !
La verseuse thermorésistante permet également L'utilisation d'un réchaud.

PROPRIETES

« Pour2 a5 tasses de café infusé a la main (jusqu’a 700 ml ou 140 ml/tasse).

« Leverre borosilicaté thermorésistant fabriqué en Allemagne est doté d’excellentes
propriétés thermiques ; il est ainsi idéal pour une utilisation sur un réchaud, une
cuisiniére, au micro-ondes ou dans un réfrigérateur.

« Lentonnoir intégré permet un écoulement optimal de l'eau. Le retrait facile de
L'entonnoir permet également de mettre fin proprement a l'infusion si la durée
d'infusion prévue ne peut finalement pas étre respectée en raison d’autres
parameétres (granulométrie, volume d'eau, etc.).

« Compatible avec tous les filtres coniques en V.

« Lamanchette en silicone isolante permet de 'attraper confortablement.

« Matériau sans bisphénol A.

« Lavable en machine.

« Compatible avec les fours & micro-ondes.

« Tous les matériaux sont inodores et neutres au go(it.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

« Nettoyez toutes les pieces avant la premiére utilisation.

« Ouvrez le bouton de la manchette pour la séparer de la verseuse.

« Toutes les pieces sont lavables en machine.

« Lenettoyage léger avec un chiffon doux et de l'eau chaude savonneuse sans produits
chimiques corrosifs, ni produits nettoyants agressifs ou abrasifs est recommandé
pour toutes les piéces.

CONSIGNES DE SECURITE

«  Ce produit doit exclusivement étre utilisé conformément a l'usage prévu.

« Cetarticle n'est pas un jouet. La cafetiére doit étre tenue hors de portée des enfants
et étre rangée dans un endroit qui leur est inaccessible.

« Durant l'utilisation, ne jamais laisser le produit sans surveillance.

« Tenez les enfants éloignés des matériaux d'emballage. Il existe, par exemple, un
risque d'asphyxie !

« Manipulez le verre avec précaution : c'est un matériau fragile qui peut casser.

« Les objets pointus ou a dents peuvent endommager le verre.

« Controlez le verre avant chaque utilisation afin de vous assurer de l'absence de

rayures, fissures, etc. N'utilisez pas une verseuse endommagée ! Les propriétés

thermiques des récipients évoluent et il existe un risque de blessure !

Ne pas réchauffer de liquides huileux ou de substances solides !

Eviter tout réchauffement a vide !

Faites chauffer ensemble les sources de chaleur et la verseuse en verre.

Réchauffer lentement le liquide a chaleur moyenne. Ensuite, ne jamais placer la

cafetiére sur des surfaces froides ou humides (risque de choc thermique).

« Ne laissez aucun fluide déborder ! Les fluides chauds peuvent étre dangereux.

« Ne prenez le verre chaud que par la manchette en silicone et/ou utilisez des
maniques.

« Avant chaque utilisation, assurez-vous que la manchette en silicone est
parfaitement fermée a l'aide du bouton sur le c6té de 'anse.

« Procédez avec précaution pour retirer lentonnoir. Le filtre en papier placé dans
L'entonnoir, le café et l'eau pourraient étre brilants.

« Procédez avec précaution lors de l'infusion du café : l'eau chaude pourrait
occasionner des brilures en cas de débordement ou d'éclaboussures.

« Ne posez jamais le produit sur une plaque chaude.

« Ne congelez jamais des liquides.

« Encasd'utilisation sur une cuisiniére électrique, la surface chauffée ne doit pas
dépasser du fond de la verseuse.

« Encasd'utilisation sur des cuisiniéres a gaz, les flammes ne doivent jamais remonter
sur les cotés. L'utilisation d'un diffuseur de flamme est recommandée.

« Respectez la notice d'utilisation du four a micro-ondes ou de la cuisiniére électrique /
agaz.

« Le plastique de l'entonnoir est inoffensif pour les aliments.

« Nejamais utiliser BLOOM AND FLOW™ en faisant usage de la force.

e o o
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@ BLOOM AND FLOW™

CAFETERA

MODE D'EMPLOI
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El portafiltros

Alinsertar el portafiltros, preste atencién a que un extremo del asa apunte hacia
el pico de lajarra. El canal de aire entre la jarra de vidrio y el portafiltros asegurara
posteriormente una velocidad de flujo 6ptima.

ELfiltro de papel

Inserte cualquier filtro para 2-5 tazas en el portafiltro. Puede adaptar el filtro

de papel doblando un lateral. Los expertos en la preparacion de café por goteo
aconsejan humedecer primero el papel con agua caliente y vaciar la jarra antes de
afiadir el café.

Elcafé

Segun la cantidad de tazas que quiera preparar, ponga entre 20 y 50 g de café molido
grueso en el filtro (aprox. 10 g de café molido para cada taza de 140 ml). En un primer
paso, afiada suficiente agua caliente (que haya dejado de hervir) para que el café
molido se empapey se expanda.

Espere unos 30 segundos hasta que el agua haya atravesado completamente el filtro
(fase «bloom»).

Lainfusion

Empezando por el centro, vierta un chorro de agua fino en circulos continuos sobre
el café.

Para 3 tazas, afiada hasta aprox. 420 ml (~ 420 g) de agua. Al afiadir el agua, el

nivel de agua se deberian mantener por debajo del escalén del portafiltros para

que el café se vaya escurriendo y expandiendo alternativamente. Mantenga el nivel
de agua siempre suficientemente alto para que el flujo hacia la parte inferior de la
jarra sea lo mas uniformey lento posible. Esta “fase de flujo” sucede en 4 minutos
aproximadamente.

Para 5 tazas, afada hasta aprox. 700 ml (~ 700 g) de agua. Al afadir el agua, el nivel
de agua se deberia mantener por encima del escaldn del portafiltros para que el café
se vaya escurriendo y expandiendo alternativamente. Mantenga el nivel de agua
siempre suficientemente alto para que el flujo hacia la parte inferior de la jarra sea lo

mas uniformey lento posible. Esta «fase de flujo» no deberia superar una duracién
de 4 minutos.

Si el agua pasa mas deprisa de lo que desea, deberia utilizar, en el futuro, café con un
grado de molienda mas fino. Si pasa demasiado despacio, se puede utilizar un grado
de molienda mas grueso.

El resultado

Una vez que haya pasado el café, o si desea terminar el tiempo de preparacion (al
cabo de max. 4 minutos), retire el portafiltros por el asay deseche el filtro de papel
con el poso de café. Si todavia queda agua en el portafiltros, éste se puede colocar
encima de un vaso o en el fregadero para que pueda vaciarse.

Coloque la tapa, jy ya puede disfrutar de un café perfectamente equilibrado segiin
sus gustos!

La jarra refractaria también permite utilizar un calentador de vela.

CARACTERISTICAS

Para 2-5 tazas de café preparado a mano (hasta 700 ml o 140 ml/ taza).

El vidrio de borosilicato refractario, fabricado en Alemania, con unas caracteristicas
térmicas 6ptimas, es apropiado para el uso en un calentador de vela, en la cocina, en
el microondas y en el frigorifico.

El portafiltros integrado permite el flujo 6ptimo del agua. La retirada facil del
portafiltros permite terminar el proceso de preparacion incluso si el tiempo

de preparacion previsto no se puede cumplir por causa de otros parametros
(granulacién, cantidad de agua, etc.).

Compatible con todos los filtros con punta en forma de V.

El protector aislante de silicona para la jarra facilita la sujecion.

Material exento de BPA.

Apto para el lavavajillas.

Apto para el microondas.

Todos los materiales son de olor y de sabor neutro.

CONSERVACION Y LIMPIEZA

Limpie todos los elementos antes del primer uso.

Abra el botdn del protector de silicona para retirarlo de la jarra.

Todos los elementos son aptos para el lavavajillas.

Para todos los elementos se recomienda una limpieza suave con un pafioy una
solucién jabonosa caliente sin sustancias quimicas agresivas o productos de limpieza
abrasivos.

INDICACIONES DE SEGURIDAD

Este producto esta destinado Ginicamente al uso conforme a lo previsto.

Este articulo no es un juguete. Manténgalo alejado de los nifios y guardelo también
fuera de su alcance.

No deje el producto nunca sin supervision durante el uso.

Mantenga el material de embalaje alejado de los nifios. Entre otros, existe peligro de
asfixia.

Manipule el vidrio con cuidado; es sensible a los choques y puede romperse.
Objetos puntiagudos o asperos pueden dafar el vidrio.

Examine el vidrio antes de cada uso para controlar que no muestra dafios como
arafazos, grietas o similares. jNo utilice recipientes de vidrio danados! jLas
caracteristicas térmicas de los recipientes se ven alteradas y existe peligro de
lesiones!

iNo caliente liquidos aceitosos o sustancias sélidas!

iEvite que se evapore todo el liquido!

Caliente las fuentes de calory los recipientes de vidrio conjuntamente.

Caliente el liquido lentamente a fuego medio. Posteriormente, el producto no se
deberia colocar nunca en superficies frias o mojadas (peligro de choque térmico).
iNo deje rebosar liquidos hirviendo! Los liquidos calientes pueden ser peligrosos.
Toque el vidrio caliente tinicamente con el protector de silicona y/o utilice
agarradores.

Asegurese antes de cada uso que el protector de silicona esté cerrado con seguridad
con el botdn en el lado del pico.

Proceda con precaucion al retirar el portafiltros. El filtro de papel contenido, el caféy
el agua podrian estar calientes.

Proceda con precaucion al preparar el café; el agua caliente podria causar
quemaduras en caso de rebosar o salpicar.

No coloque el producto nunca en una placa de coccién caliente.

No congele liquidos.

En caso de uso en la cocina eléctrica, la superficie caliente no deberia sobrepasar la
base del recipiente.

En caso de uso en cocinas de gas se debe cuidar de que las llamas no suban en los
laterales. Se recomienda utilizar un difusor de llama.

Se deben seguir las recomendaciones del modo de empleo del microondas o de la
cocina eléctrica o de gas.

El plastico del portafiltros es apto para el contacto con alimentos.

No aplique nunca fuerza al manejar BLOOM AND FLOW™.
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BopoHka

BcTaBnsis BOPOHKY CrieinTe 3a TeM, UToObl KOHeL| pyuKu Bbin HanpaeneH B CTOPOHY
HOCKKa. BO3AyLLIHbIN KaHan Mexay CTEKNSHHBIM rpadvHOM W BOPOHKOM obecreunT B
[DaNbHeALLIEM OMTVMA/IbHYHO UHTEHCUBHOCTb PacX0Aa XWUAKOCTH.

BymMaxHbIl punsTp

BcTaBbTe B BOPOHKY 106011 nepboprpoBaHHbIi GUALTP (KOHYCHbINA GUnsTp).
paccumTaHHbIi Ha 2-5 vatuiek. MyTeM 6oKoBOro crubaHwsi Bbl MOXeTe NoAOrHaTb pa3Mep
GyMakHOTO GpUNLTPa. 3HATOKM METOAA MyPOBEP PEKOMEHAYIOT CHauana NpoMoUuTb
Gymary ropsiueil BoAoi 1 onopoxHuTb rpaduH nepes aobaeneHriem kode.

Kode

B 3aBMCMMOCTM OT KONIMUECTBa YaLLek HackinaThb B ¢ubtp ot 20 Ao 50 r kode rpyboro
nomona (npu6n. 10 r MonoToro Kode Ha yatuky 140 mn). Ha nepeom 3Tarne fo6aBbTe Takoe
KOMMYECTBO ropsiueit Boabl (ye He KunsiLLel), 4To6bl MONOTbIN KOode NOMHOCTbIO BUTan
ee n pasbyx.

3aTem nopoxamte 30 cekyHz, Moka BoAa NOIHOCTBIO He MpoiiaeT Yepes Gunbtp (pasa
«Bloom»).

3aBapuBaHue

3aBapuBaTb kode, HenpepbIBHO HaNPaB/ss KPYroBbIMU ABXEHNSIMU TOHKYIO CTPYHO
BOZbI, HAUMHas OT LIEHTpa.

M3 pacueta Ha 3 yaLuku fobasbte npumepHo Ao 420 mn (~ 420 r) Boapl. Mpy foGasneHmm
BO/ibl €€ YPOBEHb O/MKEH BbITb HIKE BbICTYNa BOPOHKM, 4TOBbI Kode nonepemeHHo

MOT MPOCa4MBaThCs U pasbyxaTb. MOCTOSHHO COXpaHsiiiTe ypoBeHb BOAbI AOCTATOUHO
BbICOKVM, 4TOGbI MONY4NUTb Kak MOXHO 60/1ee PaBHOMEPHbII, MeANeHHbI NPOTOK B
HUXKHIOH YacTb rpadmHa. [JaHHas dasa «Flow» He foMKHa NPeBbILLATL 3 MUHYTI.

M3 pacueta Ha 5 yaluek gobaesTe npumepHo 1o 700 mn (~ 700 r) sogpl. Mpu sobasneHuu
BO/ibl €€ YPOBEHb 0MKeEH ObiTb BbILLIE BbICTYMa BOPOHKM, YTOGbI Kode nonepemMeHHO
MOT Npoca4MBaThcst U pasbyxaTb. MOCTOSHHO COXpaHsiiTe ypoBeHb BOAbI AOCTATOYHO
BbICOKYM, 4TOBbI MONY4MUTb Kak MOXHO 60/1ee paBHOMEPHbIM, MeANeHHbI MPOTOK B
HUXKHIO YacTb rpadmHa. [laHHas dasa «Flow» He fOMKHA NPpeBbILLIATh 4 MUHYTI.

Ecnu kode Teyet BbicTpee, Yem Bam xoTenoch Gbl, TO B AanbHeliLeM creayeT
nepemarbisathb kode 6onee Menko. ECv oH TeYeT CIMLLIKOM MeAIeHHO, TO NoMon
[nomkeH 6bITb rpyGee.

Pe3ynbrat

KaK Tobko 3aKOHUMNOCL MPOTeKaHWe Kode UK Bbl XenaeTe 3aBepLUNTb Bpemst
3aBapuBaHMs (HaNpUMep, MakcUMyM 4 MUHYTbI), U3BMEKUTE BOPOHKY 3a PYUKy 1
YTUNN3MPYITE HAXOAALUMNACA BHYTPU Hee ByMaxHbIi GunbTp ¢ KodeitHoii rywueit. Ecnm e
BOPOHKE €LLie HAXOAUTCS BOAA, €€ MOXHO MOCTABUTb B OTAENbHbIN CTaKaH MU B MOMKY,
yToBbI BOAA CTEKNA.

BcTaBbTe KpbILLKY ~ 1 MAeanbHO cGanaHcMpoBaHHbIiA MO BaLLeMy BKyCY kode rotos!
TepMOCTOMKMIA rpaduH Tak>ke MO3BO/SIET UCMO/Nb30BATb MOACTABKY A/S NOAOTPeBa.

CBOWICTBA

O6bem BMeLLaeT 2-5 yaluek 3aBapeHHOro BpyuHyto kode (8o 700 mn unm 140 Mn/yaluka).
IMpousBeneHHoe B [epMaHN TepMOCTOIKOE GOPOCUMKATHOE CTEK/O C NYLLINMU
TePMUYECKMMM XapaKTepUCTMKaMM MOAXOAUT AN NPUMEHEHMs C pa3MeLLieHNeM Ha
MoACTaBKe A/151 TOAOrPeBa, Ha NANTe, B MUKPOBOHOBOW NeY U B XONOAUNbHIKE.
BcTpoeHHast BopoHKa No3BoAsieT NoNy4nTb ONTUManbHbI NPOTOK BoAbl. Bnaroaaps
NPOCTOMY U3BNIeYEHNIO BOPOHKM NPOLIECC 3aBapy1BaHNS MOXKET 3aBepLUIAaTLCA C
COXpaHeHNeM YNUCTOTbI AaXe B TOM CNlyHae, eC1 3annaHMpoBaHHOE BPeMs 3aBapuBaHus
He MOXeT ObiTb BblAEPXXaHO B CBA3M C APYMMM rapaMeTpamu (nomon, oGbeM Boab! 1
T.A.).

MopaxoauT Ansi BCex KOHYCHbIX NepdOpUpOBaHHbIX GUILTPOB.

V130/mpytoLLas MaHXXeTa U3 CUMKOHa 0BeCcrieunBaeT MPUSTHYIO Ha OLLYTMb NOBEPXHOCTb
3axBarta.

Matepwan He conepxuT bucheHon A.

MoaxoAuUT ANs MbITbS! B NOCYAOMOEUHO MaLLIMHE.

MoaxoAnT Anst UCMONb30BaHMS B MUKPOBOTHOBOM Meyn.

Bce MaTepuanbl HelTpasnbHbI B OTHOLLIEHWM 3araxa 1 BKyca.

VXOﬂ M MbITbE

Iepes nepB1YHbIM UCMO/b30BAHWEM MPOMOIATE BCe AETaNM.

OTKpoiTE KHOMKY MaHXeTbl, YTOObl CHSITb ee € rpaduHa.

Bce AieTanu npuroaHbl AN MbITbst B MOCYAOMOEYHOW MaLLMHE.

[1nst BCeX KOMMOHEHTOB PeKOMEHAYETCS LLAASILLIEE MbITbe MSITKOW TKaHbIO B TEM/IOM
MbI/IbHOM PacTBOPe 63 eAKMX XMMUKATOB U/ arpeccBHBIX MW aBPasMBHDBIX YMCTSILLMX
cpencTs.

YKA3AHWMA MO TEXHUKE BE3OMACHOCTU

[laHHbI NPOAYKT NOAXOANT TO/MbKO f1S UCMO/b30BAHUS MO HA3HAYEHMIO.

[laHHbIV TOBap He SIBNISIETCS UIPYLLKOWA. [lepyKuTe ero Banu ot AeTel 1 XpaHuTe B
HEIOCTYMHOM [i/151 HUX MeCTe.

TPV UCMOMb30BaHMM NPOAYKTa HAKOTAA He OCTaBnisiTe ero 6e3 npucmoTpa.

He naBaiite AeTsiM ynakoBKy. B npoTMBHOM Clyyae ecTb pUCK yayLLIbs.

Co cTek/1oM 06paLLAiiTeCh OCTOPOXKHO, OHO HYBCTBUTENBHO K YAAPaM 1 MOXET
pasbuTbcs.

OcTpble U LiapanatoLLye NpefMeTbl MOTyT MOBPEAMUTb CTEK/O.

lMepen KaXAbIM UCNO/b30BaHUEM OCMATPUBAITE CTEKNO Ha MPeAMET HaNMUKs
MOBPEXAEHNA, TakuX KaK LapanuHbl, TPELLWHBI 1 T.M. He MCNonb3yiTe NoBpexaeHHble
cocyabl U3 cteknal TepMmnyeckue CBONCTBA COCY/I0B MEHSIKOTCS U CYLLIECTBYeT ONacHOCTb
TpaBMaTu3Mal

He HarpeBaiiTe Mac/siHble XXMAKOCTV N TBepAble MaTepuanbi!

V136eraiite KunsyeHNst B MOPOXKHEM COCTOSHMM!

PasorpeBaliTe UCTOUHUKM HarpeBa v CTEKNSIHHbIE COCY/ibl OAHOBPEMEHHO.

HarpeBaiiTe XXWAKOCTW MeAsIeHHO Npy cpeaHelt TemnepaType. Mocne 3Toro HUKOrAa He
CleqyeT CTaBUTb NPOAYKT Ha XONOAHYIO UM MOKPYIO NOBEPXHOCTb (OMacHOCTb nepenaaa
TemrepaTypbl).

He ponyckaiite BbikunaHus XuakocTu! fopsiume XMAKOCTY MOTYT BbiTb OMacHbI.

Ecnm crekno ropsivee, 6epuTe KyBLLMH TO/bKO 33 CUIMKOHOBYHO MaHXeTy u/vuin
WCONb3yiiTe NPUXBATKU.

Mepea kaXxabIM UCMO/b30BaHUEM yBeanTech, YTO CUIMKOHOBAs MaHXETa MI0THO
3aKpbITa M KHOMKa HanpaB/eHa B CTOPOHY HOCKKA.

CobntoaaiiTe 0CTOPOXHOCTb MPU U3B/IEYEHUM BOPOHKM. HaxoasiLLmecs B HeM ByMaxHblii
dunbTp, Kode 1 Boaa MOryT BbiTb FOpSUUMU.

ByabTe 0CTOPOXHbI MPK 3aKMNaHWM kode ~ Npy Nepen1BaHM Yepes Kpail unu
pasbpbI3r1BaH1M ropsiveit BoAbl MOXKHO MOMYYUTb OXKOTH.

Hwvikoraa He CTaBbTe MPOAYKT Ha rOPsivyto HarpeBaTeNbHYHO MAUTY.

He 3aMopauBaiiTe XuaKkocTu.

Mpy1 MCNonb3oBaHWM Ha 3N1EKTPON/INTE HarpeBaemas NOBEPXHOCTb He A0MKHA
NpeBOCXOAMTb NAOLLAAb HA COCyAa.

Mpu UCONb30BaHWM Ha ra30BOMA N/MTE HEOOXOANMO CieAuTb, YTOObI Mams He
BbI6MBaNOCh BbICOKO MO HOkaM. PeKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh paccekaTesb NAaMeHu.
HeobxoaMmo cobntoAaTh MHCTPYKLIMEO MO SKCMyaTaLwmy MAKPOBO/HOBOM neuu,
3NEKTPUYECKOW UMW ra30BOM NAUTDI.

IMnacT1k BOPOHKM Ge30MaceH 151 UCMoNb30BaHMS C MULLIEBbIMM MPOAYKTaMMU.
Hukoraa He obpaLuaiitecs ¢ kodpesapkoit BLOOM AND FLOW™, npumeHsis cuny.
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